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Equipos e instalaciones

Lineas de productos estériles
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LINEAS DE PRODUCTOS ESTERILES

Disponemos de una instalacion que permite el tratamiento térmico UHT y posterior envasado
aséptico de productos lacteos liquidos y de viscosidad moderada. El disefio de los equipos
permite realizar un tratamiento térmico directo por inyeccion de vapor o indirecto. La
versatilidad de las instalaciones incluye ciclos de temperatura y tiempos aplicados muy
amplios, pudiendo llevarse a cabo la homogeneizacién antes o después del tratamiento
térmico.

Con respecto al envasado, existen dos posibilidades:
e Envasado higiénico en cabina de flujo laminar empleando envases estériles.

e Envasado aséptico en Tetra Slim de 200 ml y embalaje en caja de cartén de 24
unidades.

Equipo de tratamiento térmico UHT

Equipo de tratamiento UHT Tetra Pak

USC Rua Montirén 152. 27002,
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Equipo para tratamiento térmico UHT (Tetra Pak,modelo Tetra Therm Aseptic Pilot 300T).
Caudal nominal de 300 I/h (con homogeneizador de 225 I/h).
La configuracion del equipo puede realizarse de diferente modo:

B Tratamiento indirecto: dos secciones de calentamiento y otras dos de enfriamiento
(agua de red y agua helada) mediante intercambiador tubular liso, ajustables de
manera independiente.

B Tratamiento directo: una seccion de calentamiento indirecto, una seccién de inyeccién
de vapor con camara de expansion posterior y dos de secciones de enfriamiento (agua
de red y agua helada) ajustables de manera independiente.

El homogeneizador piloto de dos etapas (Tetra Alex, modelo S05) puede instalarse en flujo
ascendente y descendente. Dispone de una campana de flujo laminar Tetra Alcab para recoger
asépticamente muestras en botellas esterilizadas.

Cabina de flujo laminar para envasado en botellas estériles

APLTA - USC Rlia Montirén 152. 27002, Lugo
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Médulo de dosificacion aséptica

Médulo de dosificacién aséptica Tetra Pak Aldose

Modulo de dosificacién aséptica Tetra Pak, modelo Aldose BTD, de 100 litros.

Esta tecnologia permite dosificar en las lineas de produccion asépticas aquellos ingredientes
termosensibles que no soportarian los procesos de esterilizacién tradicionales.

Realiza una esterilizacién no térmica del producto dosificado mediante un sistema de filtracion

doble de 0,25 micrémetros.

APLTA - USC Rlia Montirén 152. 27002, Lugo
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Tanque aséptico

Tanque aséptico Pierre Guerin

Tanque aséptico tipo pulmén de almacenamiento de fluidos previo a su envasado aséptico
(Pierre Guerin Technologies).

Con una capacidad de almacenamiento de 550 litros, cuenta con un sistema de agitacion
magnético.

Permite la posibilidad de presurizacién con gas inerte para trabajar con productos sensibles a
la oxidacion.

APLTA - USC Rlia Montirén 152. 27002, Lugo
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Esterilizador de productos viscosos

Esterilizador para productos viscosos

Equipo esterilizador para productos viscosos Anerpro, modelo 31461-01.

Caudal nominal de 150 I/h.

Consta de dos secciones de calentamiento y dos de enfriamiento mediante intercambiadores
de superficie raspada de velocidad variable.

Permite la aplicacién de tratamientos térmicos sobre productos delicados de elevada
viscosidad o productos con particulas.

APLTA - USC Rlia Montirén 152. 27002, Lugo
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Envasado aséptico

Envasadora TBA-9

Envasadora aséptica industrial Tetra Pak, modelo Tetra Brik Aseptic 9 (TBA- 9).
Envasado con papel multicapa en formato slim de 200 ml.

Capacidad de envasado: 4.500 envases/hora

APLTA - USC Rlia Montirén 152. 27002, Lugo
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Agrupadora de briks

Agrupadora de briks

Agrupadora Tetra Pak, modelo Tetra Cardboard Packer 50. Permite el empaquetado en caja de

carton de 8 x 3 unidades de brik de 200 ml.

APLTA - USC RUua Montirédn 152.

27002,

Lugo
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Autoclave

Autoclave

Equipo esterilizador de productos envasados mediante autoclavado  (ZIRBUS
technology modelo HDA 360-6-150). Es posible configurar la agitacion dentro de los envases
gracias a una cesta dotada con movimiento de oscilacién o rotacién a velocidad variable.

Equipo versatil que, mediante la utilizacién de diferentes sistemas de calentamiento vy
enfriamiento (vapor directo, inundacién y sistema de duchas), permite simular los ciclos
térmicos de los equipos empleados a nivel industrial.

APLTA - USC Rlia Montirén 152. 27002, Lugo




