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Linea de productos fermentados
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LINEA DE PRODUCTOS FERMENTADOS

Esta seccion dispone de los Utiles necesarios para elaborar leches fermentadas. A partir
de leche pasteurizada-homogeneizada y con ingredientes incorporados, se puede llevar a cabo
el procesamiento para obtener:

e productos sélidos (de fermentacion en envase).

e semisolidos (fermentacién en tanque y posterior envasado).

e liquidos (fermentacion en tanque y posterior tratamiento mecanico).

Fermentacion

Deposito de fermentacion Pierre Guerin

APLTA - USC Rlia Montirén 152. 27002, Lugo




A
Y
L

-= AULA

de productos lactecs
y tecnologias alimentarias

Depésito de fermentacién Perinox

Disponemos de dos depdsitos de fermentacion (lactofermentadores) de 150 litros y 300 litros
de capacidad.

El lactofermentador de 300 litros, marca Pierre Guerin, es un depésito ultralimpio con sistema
de calentamiento por vapor, refrigeracién con agua y agua helada, y agitacion. Es posible
presurizar con aire estéril y estd totalmente automatizado para controlar la temperatura.
Dispone de agitacidn especifica para el tratamiento de texturas delicadas.

El depodsito de 150 litros, marca Perinox, cuenta con sistema de agitacion de velocidad
regulable, camisa y sistema de calentamiento por vapor y enfriamiento por agua y agua
helada.
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Intercambiador de calor

Intercambiador de placas

Intercambiador de calor de placas tetra Pak con bomba lobular para reducir la cizalla del
producto. Consta de dos secciones de trabajo: calentamiento y enfriamiento.

Caudal de trabajo de 1.000 I/h. Permite ajustar la temperatura de la leche (calentamiento o
enfriamiento) antes de la fermentacion y el enfriamiento del yogur tras su elaboracion.
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Envasadora

Envasadora rotativa automatica

Envasadora rotativa automatica (marca Efabind, modelo R-8) en condiciones ultralimpias con
cabina de flujo laminar. Estd compuesta por dos mddulos de dosificacion para envasado
bicapa que permiten envasar productos fluidos, incluso con particulas.

Envasado en vasos preformados plasticos y termosellado con tapa de aluminio.

Dispone de un médulo para la dosificacién de cuajo en la elaboracién de queso fresco MMV.
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