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Organizan:

9.00 h: Recepcion y entrega de documentacién.

9.15 h: Presentacion de la jornada (APLTA y Sure Pure).

9.30 - 12.00 h: La tecnologia SurePure (Guy Kebble, SurePure, y Paz Capell, Atlantica S.L.).
1. Fundamentos de la tecnologia de fotopurificacion SurePure.
2. Ventajas frente a tecnologias habituales.
3. Descripcion del equipo: modo de funcionamiento y consumos.

4. Aplicaciones de la tecnologia en alimentos liquidos:
e Productos lacteos
e Jugos de frutas y vegetales
o Bebidas refrescantes
e Cervezay sidra
e Huevo liquido
o Etc.

12.00 - 12.30 h: Pausa café.

12.30 - 13.30 h: Vida util: Nuevas tendencias en la Industria alimentaria. Integracion de la
tecnologia UV en los procesos productivos (Laura Abuin Arias, técnico de proyectos de I1+D
e innovacion, APLTA).

13.30 - 14.30 h: Demostracion del funcionamiento de la unidad piloto SP40 SurePure
(Christophe Joveniaux, ingeniero de SurePure, y Miguel Pazos, ingeniero de Atlantica
S.L.).
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