
 

XORNADA DE TRANSFERENCIA 
AVANZANDO CARA A UNHA 

EC    NOMÍA CIRCULAR  

Novas achegas para valorizar 

subprodutos da industria alimentaria 
5 NOVEMBRO 2025 



 

16.15 h – 16.30 h Recibimiento participantes. 
 

16.30 h – 16.35 h Presentación de la jornada.  
Patricia Cazón (USC) 
 

16.35 h – 17.15 h Envases activos como estrategia para mantener la calidad de los alimentos. 
Miguel Cerqueira (INL) 
 

17.15 h – 17.55 h Ingredientes multifuncionales basados en bagazo de uva blanca. 
Marta Lores (USC, i-Grape) 
 

17.55 h – 18.35 h Uso de patatas de destrío para obtener transglutaminasa y mejorar produtos del mar. 
Manuel Vázquez (USC) 
 

18.35 h – 19.00 h Nuevas oportunidades de investigación en APLTA: valorización de algas como 
ingrediente alimentario. 
Laura Abuín (APLTA), Antonio Souto (USC). 
 

19.00 h – 19.40 h Visita instalaciones APLTA. 
 

19.40 h – 20.30 h Cátering de cierre. 
 

Inscripciones e info en rebeca.carballo@aplta.es  


